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Caro Cliente,

sentitamente La ringra-
ziamo e ci congratuliamo
er la scelta da Lei fatta.
5uesto nuovo prodotto,
accuratamente progettato
e costruito con materiali di
primissima qualitd, e stato
accuratamente collaudato
er poter soddisfare tutte
e Sue esigenze di una
erfetta cottura.

a preghiamo pertanto di
leggere e rispettare le facili
istruzioni che Le permet-
teranno di raggiungere
eccellenti risultati sin dalla
prima utilizzazione.

Con questo moderno ap-
parecchio Le formuliamo i
nostri piti vivi auguri.

IL COSTRUTTORE

Indice

Istruzioni
per I'utente

Installazione 4
Uso 4-8
Manutenzione 30

Istruzioni per

l’installatore
Installazione 34
Collegamento gas 36
Collegamento

elettrico 40
Caratteristiche
utilizzatori 42-45

QUESTO PRODOTTO E
STATO CONCEPITO PER UN
IMPIEGO DI TIPO DOME=
STICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPON~
SABILITA NEL CASO DI
EVENTUALI DANNI A COSE
O PERSONE DERIVANTI DA
UNA NON CORRETTA
INSTALLAZIONE O DA USO
IMPROPRIO, ERRONEQ OD
ASSURDO.

GB

Dear customer,

We thank you and con-
gratulate you on your
choice.

This new carefully de-
signed product, manu-
factured with the highest
quality materials, has been
carefully tested to satisfy
all your cooking demands.
We would therefore request
you to read and follow these
easy instructions which
will allow you to obtain ex-
cellent results right from
the start,

Muny we wish you all the
very best with your modern
appliance!

FR

Chere cliente, Cher client,

merci et sincéres félici-
tations pour le choix que
vous avez fait.
Ce nouveau produit,
développé avec soin et
fabriqué avec des matieres
de toute premiére qualité,
a été soigneusement rodé
pour satisfaire toutes Vos
exigences d’une cuisson

artaite.

euillez lire attentivement
les instructions simples
portées sur cette notice qui
vous permettront d’obte-
nir d’excellents résultats
des la premiére utilisation.
Nous vous souhaitons une
entiére et pleine satisfac-
tion quant a l'utilisation

THE MANUFACTURER de cet appareil moderne.
LE CONSTRUCTEUR
Index Index
Instructions Notice
foruse d’emploi
Installation 4 Installation 4
Use 4-8 Moded’emploi ~ 4-8
Maintenance 30 Entretien 30
Instructions Modalités
for the installater d'installation
Installation 34 Installation 34
Gas connection 36 Connexion gaz 36
Electrical connection Branchement
0 électrique 40

User characteristics Caractéristiques

42-45 utilisateurs 42-45

THIS APPLIANCE 1§
CONCEIVED FOR DOMESTIC
USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL
NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR
DAMAGES ARE CAUSED BY
INCORRECT INSTALLATION
OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

CE PRODUIT EST CONGU
EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET
BLESSURES CAUSEES PAR
UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE, )
ERRONE OU ABSURDE.
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Sehr gechrter Kunde,

wir davken Ihnen und be-
gliickwiinschen uns fiir Thre
Wahl.

Dieses neue Produkt, sorg-
faltig entworfen und mit
erstklassigen Materialien
hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Jhre Forder-
ungen an ein perfektes Ko-
chen zu erfilllen.

Wir bitten Sie deshalb die
einfachen Anweisungen zu
lesen und einzuhalten, damit
von der ersten Anwendung
an ausgezeichnete Ergeb-
nisse erreicht werden
konnen.

Mit diesem modernen
Apparat wilnschen wir
Ihnen das Beste.

DER HERSTELLER.
Inhaltsverzeichnis
Anweisungen
fiir den Benutzer
Installation 5
Gebrauch 5-9
Wartung 31
Anweisungen
fiir den Installateur
Installation 35
Gasanschlufi 37
Elektroanschlufi
41

Technische Daten

42-45

DIESES PRODUKT IST ALS
HAUSHALTSGERAT GE-
DACHT. FUR SCHADEN AN
SACHEN ODER PERSONEN,
DIE AUF FALSCHE
INSTALLATION BZW.
UNGEEIGNETEN GEBRAUCH
ODER MISSBRAUCH
ZURUCKZUFIUHREN SIND,
{IBERNIMMT DER
HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

ES

Estimado Cliente,

le agradecemos mucho y
le felicitamos por su
eleccién,
Este nuevo producto,
cuidadosamente
estudiado y construido
con materiales de primera
calidad, ha sido probado
esmeradamente para
poder satisfacer todas sus
exigencias de una perfecta
coccién,
Por lo tanto le rogamos lea
y respete las faciles in-
strucciones que le permi-
tiran llegar a resultados
excelentes desde la

rimera utilizacion.

on este moderno aparato
le expresamos nuestras
mejores felicitaciones.

EL CONSTRUCTOR

Indice

Instrucciones
para el usuario

Instalacién 5
Utilizacién 59
Mantenimiento 31
Instrucciones

para el instalador

Instalacion 35
Conexién gas 37
Conexidn eléctrica

41
Caracteristicas
utilizadores 42-45

ESTE PRODUCTO FUE
CONCEBIDO PARA UN USO
DE TIPO DOMESTICO. EL
CONSTRUCTOR DECLINA
CUALQUIER RES-
PONSABILIDAD EN EL CA-
SO DE DANOS
EVENTUALES A COSAS O
PERSONAS QUE DERIVEN
DE UNA INSTALACION
INCORRECTA O DE UN
USO IMPROPIO, ERRADO O
ABSURDO.

NL

Geachte klant,

wij danken u en feliciteren
ons met de door u gedane
keuze.

Dit niewwe produkt, zorg-
vuldig ontworpen en
geconstrueerd uit materialen
van de allerbeste kewaliteit, is
gedegen uitgetest om al uw
eisett voor een perfect
kookresultaat te kunnen
bevredigen.

Wij verzoeken u daarom de
eenvoudige instructies te
lezen en te respecteren,
dewelke het u toe zullen
staan oms al vanaf het eerste
gebruik uitstekende
resultaten te bereiken.

Met dit moderne apparaat
doen wij u onze welgemeende
gelukwensen tockomen.

DE FABRIKANT

Index

Instructies
voor de gebruiker

Installatie 5
Gebruik 5-9
Onderhoud 31
Instructies

voor de installateur

35
37

Installatie
Gasaansluiting
Elektrische
aansluiting
Karakteristieken
verbruikers

41
42-45

DIT PRODUKT IS ALS
HUISHOUDELIJK APPARAAT
GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN
SPULLEN OF PERSONEN
DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF
VERKEERDE GEBRUIK ZIJN
TE WIJTEN, NEEMT DE
FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELIJKHEID
OP ZICH.

PT

Ex.mo. Sr. Cliente,

Agradecemos, muito
sinceramente a sua
escolha, e aproveitamos
da ocasiao para o felicitar.
Este novo produto, que foi
projectado com grande
atencdo e construido com
os melhores materiais, foi
verificado e aprovado, de
maneira a dar-The imensa
satisfagdo para um co-
zinhado perfeito.

Por conseguinte, pedimos
que leia e siga as faceis
instrugbes que lhe per-
mitirdo de alcancar ex-
celentes resultados desde
0 inicio da sua utilizagio.
Juntamente com este mo-
derno aparelho, apro-
veitamos para The enviar
0s nossos melhores cum-
primentos.

O FABRICANTE
indice
Instrucdes
para o utilizador
Instalagdo 5
Utilizagdo 5-9
Manutengdo 31
Instrucoes
para o instalador
Instalagéo 35
Conexaodogds 37
Conexdo eléctrica

41

Caracteristicas das
pecas a utilizar 42-45

ESTE PRODUTO FOI CON~
CEBIDO PARA UMA UTILI-
ZAGCAO DE TIPO DOMES-
TICA. O FABRICANTE DE-
CLINA TODAS AS RESPON-
SABILIDADES NO CASO DE
EVENTUAIS DANOS A
COISAS OU PESSOAS
DERIVADOS DE UMA
INSTALACAO INCORRECTA
OU DE USO IMPROPRIO,
ERRONEO OU ABSURDO.

3
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Installation

All the operations con-
cerned with the installation
(electrical and gas
connections, adaptation to
type of gas, necessary
adjustnients, etc.) must be
carried out by qualified
technicians, in terms with
the standards in force.

For specific instructions,
kindE read the part re-
served for the installation
technician.

Use
Gas burners (Fig. 1-3).
The ignition of the gas
burner is carried out by
putting & small flame to the
upper part holes of the
burner, pressing and
rotating the corresponding
knob in an anti-clockwise
manmer, until the maxi-
mum position has coincided
with the marker. When the
gas burner has been turned
on, adjust the flame
according to need. The
minimum position is found
at the end of the anti-
clockwise rotation
direction.
In models with automatic
ignition, operate the knob
as described above, pressing
simultaneously, the cor-
responding push-button.
For models with automatic/
simultaneous (with one
hand) ignition, it is
sufficient to proceed as
described above using the
corresponding knob. The
electric spark between the
ignition plug and the
burner provides the
igm'tion of the burner ilsef
\fler ignation, immediately
release the push-button and
adjust the flame according
to need.
For models with a
thermoelectric safety

FR

Notice
d’emploi

Installation

Toutes les opérations rela-
tives & l'installation
(branchement électrique,
raccordement gaz,
adaptation au type de gaz,
réglages nécessaires, etc...)
doivent étre effectuces par
des spécialistes suivant les
nOIMes en vigueur.

Pour les instructions spéci-
fiques, voir la partie qui
concerne les modalités
d'installation.

Mode d’emploi
Britleurs a gaz (Fig. 1-3). On
allume le braleur en ap-
prochant une petite flamme
aux trous de sa partie
supérieure en poussant et
tournant dans le sens
contraire des aiguilles d'une
montre la manette corre-
spondant jusqu’a faire coin-
cider I'aiguille avec la
position de maximum.
Quand le bruleur esten
marche, régler la flamme
selon la nécéssité. La po-
sition de minimum se
trouve 4 la fin de la rotation
contraire au sens des aiguil-
les d"une montre.

Pour les modeles a altu-
mage automatique tourner
la manette comme indique
ci-dessus, en poussant en
meme temps le bouton
special. Pour les modéles &
allumage automatique/
simultané (3 une main), il
suffit d’agir sur le bouton
correspondant, comme il est
indiqué ci-dessus. La dé-
charge électrique entre la
petite bougie et le briileur
allume le brilleur interessé.
Quand le brileur est
allumé, lacher la manette, et
regler la flamme selon
nécéssité,

Dans le cas de modeles
doués de siireté thermo-
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Anweisungen
fiir den Benutzer

Installation
Samtliche Installationsar-
beiten (Elektroanschluf,
Gasanschiup, Anpassung
an einen anderen Gastype,
darauffolgende Einstellun-
gen, usw.) miissen laut der
geltenden Vorschriften
durch Fachpersonal ausge-
Jiihrt werden.

Fiir die spezifischen Anlei-
tungen verweisen wir an
den dem Installateur vor-
behaltenen Teil.

Gebrauch

Gasbrenner (Abb. 1-3). Zur
Anziindung des Gasbrenners
eine Flamme gegen die
kleinien Locher an der
Brennstelle halten, wobei man
den entsprechenden Knopf
entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zur Groflstellung dreht
und gedriickt hilt. Sobald der
Brenner angeziindet ist,
Gasflamme auf die
gewiinschte Steltung regeln.
Die Kleinstellung befindet
sich am Ende der Drehung
entgegen dem Uhrzeigersiny.
Bei den Modellen mit auto-
matischer Anziindung den
Knopf wie oben beschrieben
bis zur Kleinstellung drehen,
wobei mnan gleichzeitig auf
das dafiir bestimmte Anziin-
dungskndpfchen driickt. Bei
den Modellen mit
automatischer/simultaner
Ziindung (einlindig) nur
den entsprechenden
Bedienknopf wie oben
beschrieben betétigen.

Die elektrische Entladung
zwischen diesem Element und
dem Brenner verursacht die
Anziindung der gewiinschten
Brennstelle. Sobald der
Brenner an ist, den Knopf
sofort loslassen und die
Flamme nach Wunsch regeln.
Die Brennerziindung bet den
Modellen mit thermo-
elektrischer Sicherheit erfolgt

ES

Instrucciones
para el usuario

Instalacién

Todas las operaciones relati-
vas a la instalacién
(conexidn eléctrica,
conexion de gas,
adaptacidn al tipo de gas,
regulaciones
correspondientes, etc.)
tienen que ser efectuadas
por personal cualificado
segim las normas vigentes.
Para las instrucciones espe-
cificas véase la parte
reservada al instalador.

Utilizacion
Quemadores de gas

(Fig. 1-3). El encendido del
quemador tiene lugar
acercando una llama a los
agujeros de la parte de
arriba del mismo
quemador presionando y
girando en sentido antiho-
rario el pufio correspon-
diente hasta que su indica-
dor coincida con la posi-
cién de maximo. Una vez
efectuado el encendido re-
gular la llama segtin la ne-
cesidad. La Posicic’)n de
minimo esta al final de la
rotacion antihoraria.

En los modelos con encen-
dido automatico actuar so-
bre el pufio como descrito
arriba, presionando
contemporaneamente el
apropiado pulsador. En
los modelos con encendido
automatico/ simulténeo
{con una mano) es
suficiente accionar el
mando respectivo como se
indic6 anteriormente.

La descarga eléctrica entre
bujia y quemador provoca
el encendido del
quemador interesado. Una
vez efectuado el
encendido soltar inmedia-
tamente el pulsador regu-
lando la llama segtin la ne-
cesidad.

NL

Instructies voor
de gebruiker

Installatie

Alle handelingen met be-
trekking tot de installatie
(elektrische aansluiting,
gasaansluiting, aanpassing
aan een andere gassoort,
daaruit voortoloeiende
afstellingen, enz.) moeten
worden witgevoerd door ge-
kuwalificeerd personcel volgens
de geldende normen. Zie voor
de specifieke instructies het
gedeelte gereserveerd voor de
installatenr.

Gebruik

Gasbrander (Afb. 1-3). De
ontsteking van de brander
gebeurt door een vlammetje
dicht bif de gaatjes bovenop
de brander te houden en ge-
lifktizdig de corresponderende
knop i te drukken en tegen
de Klok in te drasien totdat
deze overeenkomt met de
‘maximum’- indicatie. Regel
na ontsteking de vlam naar
wens. De ‘minimum’-positie
bevindt zich aan het emde
van de draaiing tegen de kiok
in.

Bij de modellen met auto-
matische ontsteking de
draaiknop bedienen zoals
baven omschreven, terwijl
tegelijkertijd de drukknop
ernaast wordf ingedrukt. De
hierbij ontstane vonk zal de
desbetrefende brander doen
ontsteken,

In de modellen die
automatisch / gelijktijdig
(met een hand) kunnen
worden aangestoken, hoeft u
enkel en alleen op de
overeenstemmende knop de
voormelde werkwijze te
volgen.

Na ontsteking de drukknop
direct loslaten en de viam
naar wens regelen.

Op de modellen met een
thermo-elektrische veiligheid
kan u de vuren nansteken
zoals in de diverse

PT

Instructes para
o utilizador

Instalagao

Todas as operagées re-
lativas & instalagio
(ligacao eléctrica, ligacdo
de gas, adaptagdo ao tipo
de gés, regulagdes
subsequentes, etc.) terdo
de ser efectuadas por
pessoal qualificado,
segundo as normas em
vigor.

Para instrugdes especificas,
veja-se a parte reservada
para o técnico instalador.

Utilizacdo
Queimador de gds
(Fig. 1-3). Para acender o
ueimador de gds, ponha a
chama nos furos da parte
superior do dito queimador,
fazendo pressio e rodando
o punho correspondente em
sentido anti-horario até
fazer coincidir o indice com
a posigio maxima. Logo
que o queimador de gs
estiver aceso, regule a
chama segundo a
necessidade. A posigio
minima encontra-se no
termo da rotagiio anti-
horéria. Nos modelos com
atamento automético,
accionar o punho como
descrito em cima, fazendo
pressdo, simultdneamente,
sobre o correspondente
botdo de pressao. Nos
modelos com acendimento
automdtico/ simultaneo
(com uma mio), basta
seguir o procedimento
descrito acima apenas no
botdo correspondente.
A descazga eléctrica entre a
velazinha e o queimador de
4s acendera este wiltimo.
0g0 que o queimador
estiver aceso, solte
imediatamente o botdo de
pressao, regulando a chama
segundo a necessidade.
O acendimento do



oMef 48 pn gall o yinall oYL
b 02l e any Lol e
o8 05 573 8ad) oy (il
Baa 5 Ol 28U agall & i
Alxidia 31 _aY)
sl phasiuly meati . daada
GlaYl Olas d Cailie Jkd <l
I prmall ccaglll o iy of ol
gl e oy sl e
P
i b Sldmy .
Alaadl Sl e
Y Crystal zhau¥l e -
A0S Clas g PREGA
Ll e gLl
Al 32l e g bl ol i
il prinall (33ely Lad
D s gl g 10

palis s g il
Tl G de gl opidll’
. A,
3 -2 -2 Jesly
il t“ﬁ“ e padall
of Gl g0 el gLy
(s by gy el of Jsic¥I
_)h_s| cSJ\)a.U@‘j)Se_aii
liall hadiudm Jpaalt
Jaaedll puabic M 4eSH
a3 gl o e il
ol ssladl Sl Tl s
Aol Jla
bl s (3% Lagas
Splaaf gl «ibaallt g1 531 aanyl
ol gl Oy} gea i Aiadd
pSadll
il aladial die ;dkadle
Coiil) b /A S
AN e (o de sicad
FE O Al by pais
Sl sl gl e Sl 5 e
Aagiall £E e
3 $cfiluad) (st cains [
o Oaladl sie @i
Sl i e Lo gae
Bl 558 e JB

GB

system, the burner is
ignited as in the various
cases described above,
keeping the knob fully
pressed on the maximum
position for-approximately
3/5 seconds. After releasing
the knob, make sure the
burner is actually lit.
N.B. - we recommend the
use of pots and pans with a
digmeter matching that o
the burner, thus preventing
the flame from escaping
from the bottom part and
surrounding the pot
- do not leave any empty
pots or pans on the fire
- do not use any tools for
iril I-cooking on Crystal
obs

When cooking is finished, it
is also a good norm to close
the main gas pipe tap and/
or cylinder.

Electrical plates |
Vitroceramic heating
elements (Fig. 2-20-3).
Rotate the knob towards the
position required for cook-
ing and bear in mind that
the higher the nmumber, the
figher the heat output. See
table "use of electrical
plates”] heating elements
vitroceramic,

The pilot light signals that
the plate is "on”".

Some types of pilot
lights will maintain
some slight luminescence
even after disconnection.
That is quite normal.

N.B.: When using electrical
plates / heating eimen ts
vitroceramic, we
recommend flat bottom
recipients with a diameter
equal or slightly larger
than that o}gthc plate itself.
* avoid liguid oveg‘low.
Therefore, c;ﬁer oiling
or heating liquids,
reduce the heat output;
* do not leave the electrical
plates on with empty
pots and pans;

FR

électrique, l'allumage du
briileur a lieu comme dans
les cas décrits ci-dessus en
appuyant a fond surla
manette placée & la position
maximale pendant environ
3/5 secondes. Au moment
ot1 vous relichez la manette,
assurez-vous que le briileur
est allumeé.
N.B.: - on Vous conseille
dutiliser des casseroles
avec un diamétre propor-
tionné aux briileurs évitant
ue la flamme au maximum
éborde de leur fond
- ne laissez jamais de cas-
seroles vides sur le feu al-
fumé
- n'employez pas d'usten-
siles pour cuisson grill sur
les plaques dessus verre.
A la fin de la cuisson il faut
fermer le robinet principal
du conduit et/ou dela Eou—
teille.

Plaque électriques /
Eléments de chauffe
vitrocéramiques (Fig. 2-2a- -
3). Tourner le bouton dans
Ia position correspondante
aux nécessités de cuisson,
en gardant a l'esprit que la
position maximum corres-
pond a la plus grand &
mission de chaleur, voir
tableau “utilisation plagues
électriques” /eléments de
chauffe vitrocéramiques. Le
voyant Jumineux allumé in-
dique le fonctionnement de
la plaque. :
Pour de certains ty%)es de
voyants lumineux la

ermanence d'une légére

uminiscence méme a
commandes déconnectées
est tout 4 fait normale.

N.B. Dans I'emploi des pla-
:}ues électriques / eléments
e chauffe vitrocéramiques
on Vous conseille des
récipients a fond plat avec
le diametre égal ou lege-
rement superieur 4 celui de
la plaque.
* ¢éviter les débordements
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wie in den oben beschricbenen
Féllen, den Bedienknopf dabei
auf max, Leistungsstufe ca. 3/
5 Sekunden bis zun
Anschlag gedriicks

halten Wenn der Knopf
wieder losgelassen wird,
kentrollieren Sie, daf} der
Brenner angeziindet bleibt.
Es wird empfohlen, Topfe mit
dein richtigen Durchmesser
im Verhiiltnis zur Grofle der
Brennstelle zu verwenden,
um zu vermeiden, daf die
Flammen ur den Topf herum
ziingeln. Lassen Sie die
Kochstellen nicht mit leeren
Topfen eingeschaltet;
verwenden Sie keine
Grillgeriite auf Crystal-
Kochstellen. Es wird
empfohlen, den Haupthahan
der Gasleitung undfoder der
Gasflasche nach dem Kochen
immer zu schliefien.

Kochplatten IGlaskeramik
Heizelemente (Abb. 2-24-3).
Den Schalter auf die den
Kochanforderungen ent-
sprechende Position drehen.
Beachten Sie dabei, dafl mit
steigender Zahl auch die
Heizleistung zunimmt, siehe
Tabelle "Anwendung der -
Elektrokochplatten”;
Heizelemente glaskeramik,
Die Kontrolleuchte zeigt das
Einschalten der Kochplatte
ai,

Das Fortbestehen eines
leichten Nachleuchtens ist
bei bestimmten
Kontrolleuchten auch nach
Abschaltung des Apparats
allerdings als normal zu
betrachfen.

N.B.. fiir den Gebrauch der
Elektro-Kochplatten /
Heizelemente glaskeramik
empfehlen wir die
Verwendung vonTopfen mit
geradem Boden mit gleichem
oder nur wenig grb]}gerem
Durchmesser als die
Kochplatte selbst;
s vermeiden Sie das
iiberlaufen von

ES

Fl encendido de los
quemadores en los
modelos con seguridad
termoeléctrica se efectiia
como en los casos ya
descritos, manteniendo el
mando presionado a fondo
en la posicién de maximo
durante unos 3/5
segundos. Al soltar la
perrilla asegurarse que el
quemador permanezca
encendido.
N.B.: - se aconseja utilicen
sartenes de didmetro apto
a los quemadores evitando
que Ia llama al mdximo
salga del fondo de las
mismas
- no dejar ollas vacias con
el fuego encendide
- sobre los planos Crystal
no usar accesorios de
coccién a la parrilla.
Al final de la coccion se a-
conseja cietren el grifo
{)rinapal del tuboy/o de
a bombona.

Placas eléctricas /
Elementos calefactores
vidriocerdmicos (Fig. 2-2a-
3-3a). Girar el pufioen la
posicion que corresponda
a las necesidades de coc-
¢idn, teniendo en cuenta
Que a Un numero mayor
corresponde mayor eroga-
cién de calor, véase tabla
“utilizacién placas
eléctricas” / elementos
calefactores
vidrioceramicos.

NL

voorgaande gevallen is
uitgelegd: houd de knop
ongeveer 3/5 secondert in de
naxdnale stand
ingedrukt. Wanneer men de
knop loslaat, moet men zich
ervan verzekeren, dat de vlam
aan blijft.
N.B.: - Het wordt aangeraden
pannen te gebruikers met een
digmeter die overeenkomt met
de betreffende brander,
voorkomend dat in de
maximumstand de vlam
buiten de pan uit slaat
- laat de kookplaten niet met
lege pannen ingeschakeld
- vermijdt het gebruik van
rilgerei op de Crystal-
ookplaten.
Na beeindiging van het koken
is het goed ont ook de
hoyd raan van het systeem
enfof van de gasfles te
sluiten.

Elektrische kookplaten
Glaskeramik
verwarmings-elementen
(Afb. 2-2a-3). Draai de be-
dieningsknop naar de ge-
wenste kook positie, er reke-
ning mee houdend da een
groter getal correspondeert
miet een grotere toevoer van
warmie, zie de tabel "gebmik
elektrische kookplaten” /
verwarmings-elementen
glaskeramik. De brandende
indicatorverlichting geeft
inschakeling van de plaat
aan.

Het voortduren van een

La luz indicadora encendi-  flauwe uitstraling ook na

da indica la activacion de
la placa.

De todas maneras se
considera normal para
ciertos tipos de ldmpara,
la persistencia de una
luminiscencia ligera atin
con los mandos
desconectados.

N.B.: - Cuando se utilicen
las placas eléctricas /
elementos calefactores
vidrioceramicos se
aconsejas contenedores de

uitschakeling van het
toestel is een normaal
verschijnsel bij bepaalde
soorten kentrolelempjes.

N.B.:- Bij het gebrutk van de
elektrische platen /
verwartings-elementen
glaskeramik wordt
aangeraden om gebruik te
maken van pannen met een
platte bodem, waarvan de
dinmeter gelifk is of iets
groter dan is aangegeven op
de plaat;

PT

queimador nos modelos
com dispositivo seguranca
termoeléctrico, é feito da
mesma forma que s casos
acima descritos,
mantendo carregado o
botdo na posigio de
méximo por 3/5 segundos
Ao deixar de novo o mani-
pulo certificar-se que 0
queimador fique aceso.
N.B. - Recomenda-se 0 uso
de panelas com didmetro
igual ao dos queimadores
evitando que a chama,
uando estiver alta, saia por
gebaixo das ditas panelas
- ndo deixar panelas vazias
sobre o lume aceso
- sobre planos Crystal ndo
utilizar acessdrios de
cozedura & grelha,
Quando terminou de co-
zinhar, siga a boa regra de
fechar igualmente a torneira
principal do conduto e/ou
do baldo de gés.

Chapas eléctricas /
Elementos acquecedores
vidroceramicos (Fig. 2-2a-
3). Rodar o punho em posi-
¢ao correspondente & ma-
neira de cozinhar. O nitme-
ro mais elevado corres-
ponde a uma maior dis-
tribuicdo de calor. Vejaa
tabela sobre a “utilizacdo de
chapas eléctricas”/
elementos acquecedores
vidroceramicos.
A lampada piloto acendida
indica o acendimento da
chapa.
De qualquer maneira é
considerado normal, para
certos tiPos de 1ampada, a
ermanencia de uma
igeira luminescéncia
mesmo com os comandos
desligados.

N.B.: Quando usar chapas
eléctricas / elementos
acquecedores
vidroceramicos, recomenda-
se a utilizagdo de recipientes
com fundo plano, de um
didmetro igual ou ligeira-

7
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gl my ] o when cooking is finished,  de liquide; ainsi aprés
Ae goin 3a A e rotate the knob back into  1'ébullition ou méme,
Sl sl e closing and/for discon- uand le liquide a été 1é-
e 8 il g nected position. chauffé, réduire |'émis-

Tl ehall gt v ] In the event of even a sion de la} chaleur;

s e Gl slight fracture on the * ne pas laisser les plaques
DLy 7 ey cooking vitroceramic électriques branchées &
s o Sroeses surface, disconnect the vide ou avec des cas-

(oS s us gl B olortric power supply seroles ou des poéles

bl dadal mhod Uns  jmmediately, vides;

Al gl LAY Juady 68 o3 s 3 cuisson terminée, tour-
ner le bouton jusqu’a la
posétion de fermeture et/

Al 87 3€ aleas ou déconnexion.
e Jz\"s. b Si vous constatez 'appari-
O gl tion d'une fissure, méme
1égere, sur la surface du
plan vitrocéramique de
cuisson, débranchez immé-
diatement V'appareil
DONOT STARE ATTHE ~ NEPASFIXER INTENSEMENT
HALOGEN LAMP. LA LAMPE HALOGENE.
GAS — | il PIASTRE ELETTRICHE
GAZ e . | ey  ELECTRICALPLATES
l Al e PLAQUE ELECTRIQUES
Ty gl e * KOCHPLATTEN
iy PLACAS ELECTRICAS
s ELEKTRISCHE KOOKPLATEN
1 a CHAPAS ELECTRICAS
* con griglia di riduzione 5
with reduction grid ~ .
avec grille de réduction 20 eudl Ayiva 6
mit Reduziergitier 32 x 7
con rejilla de reduccion 4
met m;ucticrouster -200 Cul n 0 2 y 5
com rede de redugao 32 Jlase &
~200 n i 4
SWITCHED OFF o
?@w i DEBRANCHE
20 = 14 ABGESCHALTET 3
DESCONECTADO . 1
@ * 2ol UITGESCHAKELD 2
? 14-10 DESLIGADO
| L J\% iﬁ/
— — 1 e -
N \ Afb.1 - Abb.1 U-
! - . Am— —
fish 20x32
wok @ 20-32
fast 7 20-26 u -~
% semifast @ 14-20
auxiliary » @ 10-14
Fig. 1- Abb.1- Afb. 1 Fig.2- Abb.2- Afb.2
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DE

Fliissigkeiten, indem Sie
nach Erreichen des
Siedepunktes oder Erhitzen

ES

fondo llano con didmetro
igual o un poco superior
que él de la placa.

L]

NL

 Overkoken van vioeisto)
verntijden, daarom bij het
aan de kook raken of hoe

der Fliissigkeit die eviten desbordamientos  dan ook bij verwarmde
Wzirmezzﬁhr de liquidos; porlo tanto  vloeistaffen de toevoer van
zuriickschalten; una vez que se hayalle-  warmte verminderen;

* lassen Sie die Elektro- adoalaebulliiénoa o de elekirische platen niet
Koch%latten nicht calefaccién del ingeschakeld laten zonder
ohneTopf oder mit leeren liquido reduzcan la pan of met een lege pan of
Topfen ein%aschaltet; erogacion del calor; braadpan;

» Nach dem Kochen drehen » no dejen enchufadaslas Bij beeindiging van het
Sie den Knog wieder anf placas eléctricas vacias o koken de bedieningsknop
die "AUS"-Position con sartenes o cacerolas naar de gesloten enfof
2uriick, vacias; uitgeschakelde positie

Sobald ein Rib in der * alfinal de la coccién brengen.

glaskeramik Oberfliche volver a colocar el pufio  Bif het vaststellen van

sichibar wird, ist das en la posicion de cer- zel[s het kieinst mogelijke

Geriit sofort vom rado y/o desactivado.  scheurtje in het opperolak

Versorgungsnetz zu Al verificarse 1a méis leve  van de verglaasd keramiek

trennen. fractura del kookplaat onmiddellijk de

vidrioceramico, elektriciteitstoevoer
desconectar de inmediato  onderbreken.
la alimentaci6n eléctrica.
DIEHALOGENLAMPENICHT ~ NOFIJARLALAMPARA  KIIKNIET IN DE
ZU FEST BEFESTIGEN. HALOGENA INTENSAMENTE.  HALOGEENLAMP.
ELEMENTI RISCALDANTI
VETROCERAMICL
VITROCERAMIC HEATING
ELEMENTS
ELEMENTS DE CHAUFFE
VITROCERAMIQUES
GLASKERAMIK
HEIZELEMENTE
ELEMENTOS CALEFACTORES
VIDRIOCERAMICOS
GLASKERAMIK

Fig. 2a - Abb 2a- Afb. 24

- - - - -
no #no si
no no yes

non non oui
nein nein ja
no no si
neen neen ja

ndo ndo sim

VERWARMINGS-ELEMENTEN
ELEMENTOS
ACQUECEDORES
VIDROCERAMICOS

PT

mente superior ao da chapa.
¢ evite o transbordar de
liquidos; por conseguin-
te, logo que ferveu ou
aqueceu liquidos, reduza
a distribuicdo de calor;
nunca deixe que as
chapas eléctricas perma-
negam acendidas ou com
panelas ou frigideiras
vazias.
¢ quando acabou de co-
zinhar, apague e/o desli-
gue o forno rodando no-
vamente o punho na de-
vida direcgdo.
No caso em que se verifi-
que até mesmo uma peque-
na racha na superficie
vidrocerdmica do plano de
cozedura, deslique
imediatamente o aparelho
da corrente electrica.

NAOHXARCOMINTENSDADEA
LAMPADA DE HALOGENEO.



Fig. 3 - Abb. 3- Afb. 3
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utilizzo piastre elettriche/elementi riscaldanti vetroceramici

commutatore  regolatore  intensita tipi cottura
d’energia calore
1 1-2 tenue sciogliere grassi ecc.; riscaldare piccole quantita di liquido
2 3-4 dolce riscaldare medie quantita di liquido - creme salse a lunga cottura
3 5-6 lento scongelare - riscaldare grandi quantité di liquido - cottura al di
sotto della temperatura di ebollizione
4 7-8 medio cottura arrosti teneri - cottura alla temperatura di ebollizione
5 9-10 forte cottura arrosti - cottura lessi - cottura carni in padella
6 10-11 vivo portare all’ebollizione grandi quantita di liquido - friggere
use of electrical plates/vitroceramic heating elements
commutator energy heat cooking methods
regulator  intensity
1 1-2 slight melting of fats efc.; heat small quantities of liquid
2 3-4 mild heating of medium quantities of liquid; puddings, long-cooking sauces
3 5-6 slow defreezing - heat large quantities of liquid; cooking below boiling
temperature
4 7-8 medium tender roasts; cooking at boiling temperature
5 9-10 high roasts - boiled food; pan-frying of meats
6 10-11 burning heat  bring large quantities of liquid to boil; fry

utilisation des plaques électriques/eléments de chauffe vitrocéramiques

commutateur régulateur  intensité  types de cuisson
d’energie chaleur
1 1-2 faible faire fondre les graisses, etc.; chauffer des petites quantités de liquide
3-4 douce chauffer des quantités moyennes de liquide ; cremes, sauces a longue cuisson
3 5-6 lente décongeler - chauffer de grandes quantités de liquide; cuisson au
dessous de la température d’ébullition
7-8 moyenne  cuisson rétis viande blanche; cuisson a température d’ébullition
5 9-10 forte cuisson rdtis viande rouge - cuisson pour pots-a-feu; cuisson pour
viandes dans la poéle
6 10-11 vive porter a ébullition de grandes quantités de liquide; faire frire

28




Anwendung der Heizkorper/Glaskeramik Heizelemente

Kommutator Energie Intensitit  Kocharten
regler der Wiirme

1 T-2 gering Felt verfliissigen ésw. - Kleine Mengen Fliissighesf erwirmen

2 3-4 leicht nuittlere Mengen Flilssigkeit erwiirmen: Cremes, Soflen - langsames
Kochen

3 5-6 niedrig auftauen - groffe Mengen Fliissigkeit erwiirmen - Kochen unter dem
Siedepunkt

4 7-8 wmittel Kochen von zarten Braten: bei Siedepurkt kochen

5 9-10 stark Kochen von Braten - gekochtem Fleisch; Kochen in der Pfanne

6 10-11 ganz stark  grofle Mengen Fliissigkeil zum Sieden bringen; backen

utilizacién placas electricas/elementos calefactores vidrioceramicos

conmutador  regulador intensitd  tipos coccién
de energia calor

1 1-2 tenue derrefir grasas ecc,, calentar pequenas cantidades de iquido

2 3-4 dulce calentar medias cantidades de liquido; cremas salsas de larga
coccion

3 5-6 . lento descongelar - calentar grandes cantidades de liquido; coccidn por
debajo de la temperatura de ebullicién

4 7-8 medio coccién asados tiernos; coccidn a la temperatura de ebullicién

5 9-10 fuerte cocci6n asados - coceidn hervidos; coccién carnes en sartén

6 10-11 vivo llevar a la ebullicién grandes cantidades de liquido; freir

gebruik elektrische plaatiglaskeramik verwarmings-elementen
aanfuit- energie warmie kooktypen
schakelaar regelaar intensiteit

T T-2 Ziwak smielfen Uellen enz., verwarien keing hoeveeiheid vloeistof

2 3-4 zeer laag verwarnien matige hoeveeiheid vloeistof: sauzen met lange kooktijd

3 5-6 laag ontdooien - verwarmen grote hoeveelheid vloeistof; koken beneden de
kookternperatuur

4 7-8 medium licht aanbraden; koken bij de kooktemperatuur

5 9-10 hoog braden - vieeskoken; vlees braden in braadpan

6 10-11 zeer hoog  aan de kook brengen van een grote hoeveelheid vloeistof, frituren

utilizagio das chapas eléctricas/elementos acquecedores vidrocerimicos

comutador regulador  intensidade maneiras de cozinhar
de energia de calor

T T-2 ténue derreter gorduras banhas efc,; aquecer pequenas quantidades de
liquidos

2 3-4 brando aquecer quantidades médias de liquido; cremes, molhos
cozinhados prolongados

3 5-6 lento descongelagao - aquecer grandes quantidades de liquidos cozinhar
a uma temperatura que nfo chegue a ebulicio

4 7-8 médio cozinhar assados tenros; cozinhar & temperatura de ebuliio

5 9-10 forte Assados - cozidos, carnes cozinhadas na frigideira

6 10-11 vivo ferver grandes quantidade de liquidos; fritar.
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Maintenance
Gas/Electrical

Prior to any operation,
disconnect the appliance

from the electrical

system.

or long-life to the
equipment, a general
cleaning operation must
take place periodically,
bearing in mind the

following:

o the glass, steel and/for
enantelled parts must
be cleaned with
suitable non-abrasive
or corrosive proditcts
(found on the market).
Awoid chlorine-base
products (bleach, etc.);

* quoid leaving acid or
alkaline substances on
the working area
(vinegar, salt, lemmon
juice, etc.).

& ‘the wall baffle and the
small covers (mobile
parts of the burner)
must be washed
Sfrequently with
boiling water and
detergent, taking care
to remove every
possible encrustation.
Dry carefully and
check that none of the
burner holes is fully or
partially clo§ged;

e the electrical parts are
cleaned with a damp
cloth and are lightly

reased with
ubricating oil when
still warm.

® the stainless steel grids
of the working area,
after having been
heated, take on a
bluish tint which does
not deteriorate the
quality. To bring
colour back to its
original state, use a
slightly abrasive
product.

N.B.- Cleaning of the

taps must be carried out

by qualified personnel,
who must be consulted

FR

Entretien
Gaz/Electric
Avant de toute opération,
débrancher I'appareil du
reseau électrique. Pour
assurer une longue vie &
Yappareil il faut
absolument effectuer de
temps en temps un net-
toyage général soigneux
en gardant & I'esprit ce qui
suit:
* les parties en vitre, acier
et/ou émaillées doivent
etre nettoyées avec des
roduits appropriés
Ffaciles a trouver ans les
magasins) non abrasifs
‘ni corrosifs. Eviter les
produits qui contien-
nent du chlore (eau de
Javeletc,)
éviter de laisser sur la
table de travail des sub-
stances acides ou al-
calines (vinai§re, sel, jus

de citron, etc.
les orifices du bruleir et
les chapeaux (pieces
mobiles du bruleur)
doivent etre frequem-
ment lavés avec de
Yeau bouillante et du
détergent, en ayant soin
d’enlever tout incru-
station, ensuite ils
doivent etre essuyés
soigneusement, en con-
trolant que tous les
trous solent débouchés.
les plaques électriques
doivent étre nettoyées
avec un torchon humi-
de et un peu huilées
uand elles sont encore
fiedes.
les grilles inox du plan
de travail aprés avoir
été chauffées prennent
une couleur blevatre
qui ne deterieoure pas
leur qualité. Pour leur
rendre leur aspect origi-
nal employer un pro-
duit un peu abrasif.
N.B.: - Le graissage even-
tuel des robinets doit etre
faite par des spécialités,
qui doivent etre appelés
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Wartun
Gasl/Elektro
Vor jeder Wartungsarbeit
das Geriit ausschalten.
Fiir eine lange Lebensdauer
des Geriits mufi es
unbedingt regelmiflig
griindlich gereinigt wer-
den. Dazu folgendes beach-
ten:
* Die Teile aus Glas, Stahl
und/foder Email miissen
mit milden, im Handel
erhiltlichen Mitteln
gesdubert werden.
Verwenden Sie auf
keinen Fall chlorhaltige
Mittel (Bleichmittel,
usw.).
Lassen Sie keine siure-
haltigen oder alkalischen
gpeisereste (Essig,
itronensaft, usw.) auf
der Arbeit;ﬂdche;
Die losen Teile der
Brennstellen miissen in
warmem Seifenwasser
regelrm'z]lii gewaschen
und gut abgetrocknet
werden. Kontrollieren
Sie, daf die Locher nicht
verstopft sind.
Die Elektrokochplatten
mit einem feuchten Lap-
pen siiubern und danach
mit einer sehr diinnen
Olschicht schmieren,
withrend sie noch
lauwarm sind.
Die rostfreien Roste aus
Stahl bekonmen einen
bliulichen Beschlag,
nachdem ste erhitzt
worden sind, aber dies
bedeutet keinerlei
Beeintrichtigung der
Qualitit. Um sie wieder
auf ihren urspriinglichen
Anschein zu bringen,
kon-nen Sie sie mit
einem leichten
Scheuermittel reiben.
N.B.: - Das eventuelle
Schmieren der Hiline muf}
immer durch Fachpersonal
und nur im Fall von
Betriebsstirungen
vorgenommen werden.
Der-Gasschlauch mufl auf

ES

Mantenimiento

Gas/Eléctrico

Antes de cualquier opera-

cién desconectar eléctrica-

mente el aparato.

Para una mayor duracién

del aparato es indispensable

efectuar periddicamente

una cuidadosa limpieza ge-

neral teniendo en cuenta lo

siguiente:

¢ las partes en vidrio, de
acero y/o esmaltadas
tienen que ser limpiadas
con productos idaneos
(c&ue se pueden encontrar
a la venta) no abrasivos
ni corrosivos. Eviten

Eroductos abasedecloro

ejia de algas, ecc.)

¢ eviten dejar sobre el ta-
blero de trabajo substan-
cias 4cidas o alcalinas (vi-
nagre, sal, zumo de li-
mon, ecc.)

* los rompellamas y las
tapaderas (partes movi-
bles del quemador) tie-
nen que ser lavados a
menudo con agua muy
caliente y detergente
teniendo el cuidado de
quitar toda incrustacion,
tienen que ser secados
cuidadosamente, y hay
que controlar que nin-

0 de los agujeros de
0s rompellamas esté ob-
turado, ni siquiera par-
cialmente.

* las placas eléctricas se
limpian con un estropajo
hiimedo y se engrasan
ligeramente con aceite
lubricante cuando estén
todavia tibias.

* las rejillas inox de la su-
perficie de coccién des-
pués de haber sido calen-
tadas toman una colora-
cion azulada que no dafia
su calidad. Para que
vuelvan a su apariencia
original utilicen un pro-
ducto ligeramente abra-
sivo.

N.B. - La eventual

lubricacion de los grifos

tiene que ser efectuada por

NL

Onderhoud
Gas/Elektrische
Voor iedere handeling de
apparatuur elektrisc
uitschakelen. Voor een lange
levensduur van de
apfamtuur is ket onontbeer-
li{' periodiek een degelijke
algemene schoonmaak vit fe
voeren en daarbij rekening te
houden met het volgende:
* de glasdelen, de stalen en/
of geglazuurde gedeelten
inoeten schoonigemaakt
worden met passende,
niet-schurende of -corro-
sieve produkten (commer-
cieel verkrijgbanr),
Vermijdt produkten
basis van chloor (bleek-
middelen, enz.)
vermijdt zure of alkali-
sche stoffent (azijn, zout,
citroensap, enz.) op de
plaat achter te laten
de vlamverdelers en de
dekseltjes {verwijderbare
delen van de brander)
moeten regelmatig
i’ewassen worden met
kend water en zeep, er
zorg voor dragend elk
eventueel annbaksel te
verwijderen, en goed afge-
droogd worden wuarly" ge-
controleerd moet worden
dat geen van gaatjes van de
vlamuverdelers ook maar ge-
deeltelifk geblokeerd is.
de elektrische kookplaten
worden met een vochtige
doek schoongemaakt en
licht ingeolied een smeer-
olie wanneer ze nog lauw-
warm zijn.
de stalen roosters van het
werkblad verkieuren
blawwachtige nadat ze zijn
verwarmd, dit vermindert
de kwaliteit nief. Om het
originele aspect terug te
kri{’gen gebruikt men een
licht schurend produks.
N.B.: - De eventuele smering
van de kranen rioet
uitgevoerd worden door
gekwalificeerd personeel, tot
welke het goed is zicli fe
wenden in geval van

PT

Manutengao
Gas/Eléctrico
Antes de qualquer opera-
¢do, desligue o aparelho da
corrente eléctrica,
Para uma maior duragdo, €
indispensével executar pe-
riédicamente uma esmerada
limpeza geral ao aparelho
tomando sempre em
consideragdo o que segue:
* as partes em vidro, aco
e/ou esmaltadas terdo de
ser limpas com produtos
apropriados (que se en-
contram no comércio) e
que no sejam nem abra-
SIV0S Nem Corrosivos.
Evite de usar produtos
com base de cloro (sub-
stancias para branquear,
efc.);
evite de deixar substan-
cias acidas ou alcalinas
(vinagre, sal, sumo de li-
méo, etc.) sobre a chapa
de trabalho;
os bicos de gés e as pe-
quenas tampas (partes
méveis do queimador)
tém de ser lavados fre-
?uentemente com agua
ervente e detersivo, to-
mando grande cuidado
com possiveis incrusta-
¢0es. Depois, enxugue
com cuidado, e controle
que nenhum dos buracos
estejam completa ou par-
cialmente obturados;
as chapas eléctricas deve-
rdo set limpas com um
pano himido e e, segui-
da, ungidas ligeiramente
com 6lio lubrificante en-
quanto estiverem ainda
mornas.
As grelhas em aco inoxi-
davel da chapa de trabal-
ho, depois de terem sido
aquecidas, podem tornar-
se de uma cor azulada, o
que ndo deteriora a
qualidade. Para lhes dar
novamente o aspecto
original, use um produto
ligeiramente abrasivo.
N.B. - Toda a possivel lubri-
ficagdo das torneiras, deverd
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in ease of any
functioning anomalz.
Check periodically t
state of conservation of
the flexible gas feed p;’pe.
In case of leakage, cal
immediately the

ualified technicians for
its replacement.

Maintenance
vitroceramic surface
(Fig.-4a) First of all remove
stray food bits and grease
drops from the cooking
surface with the special
scraper (fig. 4). Then clean
the hot areq as best as
possible with SIDOL,
STAHLFIX or other sitn-
ilar products with a paper-
towel, then rinse again
with water and dry with a
clean cloth.
Pieces of alwminum foil and
plastic material which have
inadvertently melted or
sugar remains or hiigly
sacchariferous food have to
be removed immediately
from the kot cooking aren
with the special scraper
(fig. 4).-This is to avoid any
possible damage to the
surface of the top.
Under no circumstances
should abrasive sponges or
irritating chemical
detergents be used such as
wen sprays ot spot
EIMOTErS,

20 NOT USE STEAM
CLEANERS

FR

en cas d’anomalie de fon-
ctionnement. Controler de
temps en temps I'état de
conservation du conduit
flexible d’alimentation
gaz. Siil y a des fuites
remplacer
immediatement. Dans
tous les cas ne pas oublier
de la changer avant la
date limite indiquée sur le
tube,

Entretien surface
vitrocéramique
(Fig.-4a) Avant tout
enlever les restes de
nourriture et les giclées
de graisse de la surface
de cuisson avec une
Rfaillette métallique.
ettoyer ensuite dans la
zone chaude avec Sidol
ou Stahfix et du papier
de cuisine, rincer par de
Veau et essuyer avec un
chiffon propre.
Les traces CF aluminium,
d’objets en plastique, de
sucre ou de nourriture
trés riche en sucre
doivent étre enlevés
instamment da la zone
chaude de cuisson par
l"aide d'une paillette mé-
tallique pour éviter de
ossible dégats a la sur-
ace du plan.
N'utiliser absolument
pas d’éponges ou de
torchons abrasifs; éviter
aussi 'emploi de
détergents chimiques
agressifs comme Forno-
spray ou de dégrais-
seurs.

NE PAS UTILISER DE

NETTOYEURS A VAPEUR
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seinen guten Zustand
regelmafiig kontrolliert
werden. Im Fall von Lecken
den Schinuch durch
Fachpersonal sofort
ersetzen lassen.

Instandhaltung
glaskeramik
Oberflache

(Abb. 4a) Vor allem Essen-
sreste und Fettspritzer von
der Kochoberfliche mit
einem Schaber entfernen.
Danach die warme Fliche
mit Sidol oder Stahlfix und
Kiichenpapier siiubern,
dann mit Wasser abuwa-
schen und einem sauberen
Lappen trocknen. Spuren
von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstinden,
Zucker oder stark zuc-
kerhaltigen Speisen miissen
sofort von der warmen
Kochfliiche mit einem
Schaber entfernt werden
um migliche Schiden der
Plattenoberfliche zu
vermeiden. Auf keinen Fall
Schwirnnme oder Scheuer-
lappen verwenden; den Ge-
brauch von aggressiven
chemischen Putzmitteln
wie Fornospray oder Flec-
kenreinigern vermeiden.

ES

personal cualificado con el
cual se aconseja ponerse en
contacto en caso de anoma-
lias de funcionamiento.
Controlar periédicamente el
estado de conservacion del
tubo flexible de alimen-

tacion £2s. En caso de pérdi-

das solicitar la intervencion
inmediata del personal cua-
lificado para su sustitucion.

Mantenimiento
vidriocerdmico

(Fig. 4a) Antes de todo
quitar los residuos de
comida y las
salpicaduras de grasa de
la superficie de coccién
con una raedera. Luego
limpiar en la zona
caliente con Sidol o
Stahifix con papel de
cocina. Luego aclarar con
agua y secar con un
trapo limpio.

Trazas de papel de alu-
minio, de objetos de
plastico, azucar o
comidas muy sacariferas
tienen que ser quitadas
inmediatamente de la
zona caliente de coccién
con una raedera para
evitar posibles dafios a la
superficie de coccibn.

En ningtin caso utilicen e-
sponjas o estropajos;
eviten también utilizar
detergentes quimicos
agresivos Como
Fornospray o quita-

manchas.
KEINE HOCHDRUCKREI NO UTILIZAR LIMPIA-
NIGER VERWENDEN DORES A VAPOR
— é‘;:. N
g

Fig. 4a- Abb. 4a - Afb. 4a

NL

gebrekkige werking.
Controleer periodlek de staat
van de flexibele gas-
toevoerslang. In geval van
lekkage is de onmiddellijke
tussenkomst van
gekwalificeerd personeel
vereist ter vervanging,

Onderhoud verglaaso
keramiek oppervlakte
(Fig. 4a) Voor het koken
etensresten en vetspatten
van het kookeppervlak ver-
wijderen met een schraper.
Vervolgens de warme zone
reinigen met Sidol of
Stahg‘ix en keukenpapier,
naspoelen met water en
drogen met een schoon stk
keukenpapier. Stukjes
aluminiumfolie, plastic
voorwerpen, suiker of sterk
sutkerhoudend voedsel
moeten onmiddellijk van de
kookzone verwijderd wor-
den met een schraper om
mogelijke beschadigingen
aan het opperviak van de
plaat te voorkomen. In geen
enkel geval sponzen of
ruwe doeken gebruiken; ook
het gebruik van aggresieve
reinigingsmiddelen zoals
Fornospray of viek-
verwijderaars vermijden.

GEEN STOOMREINIGERS
GEBRUIKEN

PT

ser efectuada por um pes-
soal qualificado, o qual tera
de ser consultado em caso
de anomalias no bom
funcionamento. Controle
periddicamente o estado de
conservacdo do tubo flexi-
vel de alimentagao do gés.
No caso de perdas de gas,
chamar imediatamente o
pessoal qualificado, para a
substituicao do dito tubo.

Manutencio
superficie
vidroceramica
(Fig. 4a) Antes de mais
nada, elimine, por meio
de uma raspadeira, todos
os restos de comida e
salpicos de gordura da
superficie de cozimento.
Em seguida, limpe a zona
uente com Sidol ou
cSlta\hlfix, com papel de
cozinha, em seguida,
enxague com agua e
enxugue com um pano
limpo.
Quaisquer restos de folha
de aluminio, de objectos
de pldstica, de agticar ou
de comida muito
acucarada terdo de ser
removidos imediatamente
da zona quente onde se
cozinhou, por meio de
uma raspadeira, afim de e-
vitar possiveis danos a su-
perficie da chapa de cozi-
mento.
De nenhuma maneira se
devera utilizar uma e-
sgonja ou esfregio
abrasivo. Evitar
igualmente a utilizagio de
etersivos quimicos
agressivos como Forno-
spray ou produtos para ti-
rar nddoas.

NAQ UTILIZAR LIMPADO
RES A VAPOR
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Instructions

FR
Modalités

for the installer d’installation

Installation

This appliance is not
provided with a combu-
stion product discharge.

It is recommended that it

be installed in
sufficiently aerated
places, in terms of the
laws in force. The
quantity of air which is
necessary for combu-
stion must not be below
2.0 m/h for each kW of
installed power.

See table of burner
power.

Positioning

(Fig. 4). The appliance
can be fitted into a
working area as
illustmtetii on thZ‘e
corresponding figure.
Before positioning the hob,
fit the seal (X yaround the
entire peripliery of the hole
cut in the worktop.

Installation

Cet appareil n'est pas
pourvu de dispositif dé-
vacuation des produits
de la combustion. On
doit donc I'installer dans
des endroits suffi-
samment aerés suivant
les dispositions des lois
en vigueur, La quantite
d’air nécéssaire a la com-
bustion ne doit pas etre
inférieure a 2.0 m*/h
pour chaque kW de
puissance installer. Voir
tableau puissances
briileurs.

Positionnement
L'appareil est prévu-
pour etre encastré dans
un plan de travait
comme indiqué dans la
fig. 4.

Avant d'installer le plan
de cuissony placer le joint
d’étanchéité @ sur tout
le périmetre de l'ouver-
ture.



DE
Anleitungen fiir

ES
Instrucciones

NL
Instructies voor

den Installateur para el instalador de installateur

Installation

Dieses Gerit ist mit einer
Vorrichtung zur Beseiti-
gung der Verbrennungsgase
nicht angeschiossen.
Installation und Anschlufi
miissen lnut den geltenden
Vorschriften ausgefiirt wer-
den. Gerdt nur in
ausreichend beliifteten
Raumen und nach den
gesetzlichen Vorschriften
aufstellen.

Die Menge der benétigten
Verbrennungsluft darf nicht
unter 2,0 m’/h pro instal-
lierte kK'W-Leistungseinheit
liegen. Siche Heizleistungs-
tabelle.

Aufstellung

(Abb. 4) Das Gerit ist fiir -
den Einbau in einer Ar-
beitsfliche vorgesehen, wie
aus der Abbildung er-
sichtlich wird.

Vor dem Einsetzen der
Kochmulde ist die

Dichtung @ aif dem
gesamten Umfang des
Einbauausschnitts an-
zubringen.

Instalacidén

Este aparato no tiene un
dispositive de descarga
de los productos de la
combustién. Se aconseja
instalarlo en locales
suficientemente aireados
segtin las disposiciones
de ley vigentes. La
cantidad de aire
necesaria a la
combustién no tiene que
ser menos que 2.0 m*/h
por cada kW de potencia
instalado. Véase tabla
potencias quemadores.

Colocacién

(Fig. 4). El aparato esta
preparado para ser
empotrado en un tablero
de trabajo como ilustrado
en la relativa figura.
Antes de introducir el
plano predisporer la

junta de sellado @

sobre todo el perimetro
del agujero del
empotrado.

Installatie

Dit apparaat is niet voor-
zien van een afvoer-
mogelijkheid voor de ver-
brandingsprodukten. Het
wordt aanbevolen het appa-
raat te installeren in een
voldoende geventileerde
ruimte volgens de geldende
wettelijke voorzieningen.
De voor de verbrandin
benodigde hoeveelheid ucht
wmag niet minder zijn dan
2,0 i per kW geinstal-
leerd vermogen. Zie de
tabel vermogen branders.

Plaatsing

(Afb. 4). Het apparaat is
voorzien om te worden
verzonken in een keuken-
blad zoals geillustreerd in
de betreffende figuur.
Alvorens het werkblad te
planfsen moet de
afdichtingspakkin, @
worden aangebracht over
de hele omirek van de
inbouwopening.

PT

Instrucdes para
o instalador

Instalacio

Este aparelho ndo possui
um dispositivo de descar-
ga do produte da combus-
tdo. Recomenda-se por
conseguinte, que venha
instalado em [ugares
suficientemente arejados
segundo as disposi¢oes
das leis em vigor. A quan-
tidade necessaria de ar
para a combustdo, ndo
devera ser inferior a 2.0
m®/h por cada kW de
forca instalada. Vejaa
tabela relativa a forga dos
queimadores.

Posicionamento

(Fig. 4). O aparetho foi fab-
ricado para poder ser
montado num plano de
trabalho como ilustrado na
figura correspondente.
Antes de inserir o plano
predispor a junta de
selagem (X ) sobre todo o

perimetro do furo de
encastre.
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GB

Gas connection

(Fig. 5) Connect the
appliance to the gas
cylinder or to the install-
ation according to the
prescribed standards in
force, and ensure
beforehand, that the
appliance matches the
gpe of gas available.

therwise, see

" Adaptation to various
?/pes of gas”.

urthermore, check that
the feed pressure falls
within  the  values
described on the table:
"User chacteristics”.

Rigid/semi rigid metal
connection ‘

Carry out the connection
with fittings and metal
pipes (even flexible
pipes) so as to obtain
counter stress the inner
parts of the appliance.
N.B. - when the instal-
lation has been carried
out, check the perfect
sealing of the entire
connection system, by
using a soapy solution.

Electrical connection

(Fig. 6) Prior to carrying

out the electrical connec-

ton, please ensure that:

o the plant characteris-
tics are such as to fol-
low what is indicated
on the matrix plate
placed at the bottom of
the working aren;

Fig. 5 - Abb. 5- Afb. 5

1SO 711
ISO 2281 (FR)

FR

Connexion gaz
(Fig. 5) Effectuer la con-
nexion de l'a;pfareii ala
bouteille ou a I'instal-
lation selon les prescrip-
tions des normes en vi-
ueur s’assurant a
"avance que |'appareil
est reglé pour le type de
gaz disponible. En cas
contraire voir: “Adapta-
tion a un type de gaz
différent”.
Verifier aussi que la
pression d’alimentation
correspond aux valeurs
du tableau: “Caractéri-
stiques utilisateurs”.

Branchement métallique
rigide/semirigide
Etfectuer le branchement
avec des raccords a con-
duits métalliques (meme
flexibles) de facon a ne pas
provoquer de contraintes
aux organes internes a Yap-
areil.

B.: - Quand I'installation
est terminée, controler,
avec une solution savon-
neuse, la parfaite eton-
cheité de tout le systéme de
branchement.

Branchement électrique
(Fig. 6) Avant d’effectuer
le branchement élec-
trique, s'assurer que:

* la tension de 'installa-
tion électrique corre-
spond au voltage indi-
qué sur la plaque si-
gnalétique appliquée
au fond du plar;



DE

Gasanschlufl

(s. Abb. 5) Das Geriit an die
Gasflasche oder an das
Gasversorgungsnetz nach
den geltenden Vorschriften
anschiiefien und dabei
sicherstellen, daf} das Geriit
auf den vorhandenen Gastyp
eingestellt ist (wenn s nicht
der Fall sein sollte, wird auf
das Kapitel “Anpassung an
einen anderen Gas(’\tﬂ:)”
verwiesen). Man sollte
aufierdem kontrollieren, dagi
der Frderdruck den in Tab.
“Technische Daten” angege-
benen Werten entspricht,

Anschluff mit Metallan-
schlufstutzen und -
rohren, festihalbfest

Den Anschluff mit An-
sch!l?stutzen und (ev.
flexiblen) Rohren aus Metall
so ausfiihiren, dafl die in-
neren Teile des Gerits nicht
belastet werden. Hinweis:
Bei vollendeter Installation
muf die gesamle
Anschlufileitung mit einer
Seifenldsung auf
vollstindige Dichtigkeit
iiberpriift werden.

Elektroanschlufd
(Abb. 6) Bevor der Elek-
troanschiufl hergestellt
wird, versichern Sie sich:
& ob die Merkmale der
Anlage den Angaben
des ngnndatenschilds
an der Unterseite der

ES

Conexién gas

(Fig. 5) Conectar el
aparato a la bombona o a
la instalaci6n segiin las
prescripciones de las
normas vigentes
comprobando antes que
el aparato esté preparado
parael tifo de gas
disponible. En caso
contrario véase: “Adap-
tacién a un distinto tipo de
gas”. Ademds comprobar
que la presién de
alimentacion esté dentro
de los valores citados en la
tabla “Caracteristicas
utilizadores”:

Conexién metalica rigida/
semirigida

Efectuar la conexién con
racores y tubos metélicos
(también flexibles), de ma-
nera que no se provoquen
solicitaciones a los 6rganos
interiores del aparato.

N.B. - Una vez efectuada la
instalacién controlen, con
una solucién jabonosa, la
perfecta estanqueidad de
todo el sistema de
conexion,

Conexion eléctrica
{Fig. 6) Antes de efectuar la
conexién eléctrica compro-
bar que:

* las caracteristicas de la
instalacion satisfagan
cunato indicado en la

. placa matricula colocada

NL

Gasaansluiting
(Afb. 5) Sluit de apparatuur
aan op de gasfles of de
gaslezding volgens de van
racht zijnde voorschriften,
zich er vantevoren van over-
tuigend dnt de apparatuur ge-
schikt is voor het beschikbare
type gas. Is dit niet het geval
zie dan: *Aanpassing aan een
ander type gas”. Ga
bovendien na of de toevoer-
druk valt binnen de waarden,
vermeld in de tabel: "Verbrui-
kers karakteristieken”.

Stijvelhalfstijve
metalen aansluiting
Voor de amsluiting it met
metalen verbindingsstukken
en leidingen (eventueel fle-
xibel), zodanig dat er geen
spaming komt te staan op
e interne delen van de
apparatuur.
N.B.: - Na beeindigen van
de installatie de
gasdichtheid van alle
verbindingen controleren
met een zeepoplossing.

Elektrische aansluiting

(Aﬂ;. 6) Alvorens de elek-

trische aansluiting te

verrichten verzekert men zich

ervan dat:

o (e karakteristicken van het
stroomuoorzienende appa-
raat voldoen aan hetgeen is

PT

Ligacdo do gas
(Fig. 5) Ligue o aparelho
ao baldo do gés oua
instalagdo segundo as
disposigdes das normas
em vigor, assegurando de
antemao que o aparelho
esteja conforme ao tipo de
gds que utilizar. Em caso
contrdrio, veja a
“Adaptacio a diversos
tipos de gds”. Verifique
igualmente que a pressdo
e alimentacdo seja
conforme aos valores
descritos sobre a tabela
“Caracteristicas das partes
a utilizar”.

Ligagio metilica
rigida/semi-rigida
Efgecmar a ligagdo com a
jungio e os tubos metdlicos
(mesmo se sdo flexiveis),
de modo a ndo provocar
uma pressao sobre os Or-
ﬁ?os internos do aparelho.

.B. - Quando a instalacio
tiver sido efectuada con-
trole a perfeita vedacdo de
todo o sistema de ligagdo,
usando uma solugio de
sabdo.

Conexdo eléctrica
(Fig. 6) Antes de efectuar a
conexdo eléctrica, serd prec-
iso assegurar que:

* as caracteristicas da insta-
lacdo sigam 0 que estd in-
dicado sobre a chapa da
matriz aplicada no fundo

FERMACAVO
CABLE-CLAMP

Fig. 6 - Abb. 6 - Afb. 6

R\
. o)

::%

SERRE-FILS
KABELKLEMME
PISACABLE
KABELKLEM
PRENSA-CABO
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GB

s that the plant is fitted
with an efficient earth
connection, followin
the standards and law
provisions in force.
The earth connection
is compulsory in
terms of the law.

Should there be no cable

and/or plug on the

ezuipment, use suitable
absorption material for
the working temperature
as well, as indicated on
the matrix plate. Under
no circumstance must
the cable reach a tem-
perature above 50°C of
the ambient tempera-
ture.

If connecting directly to

the mains power supply,

fit a muiti-pole switch of a

suitable size for the rated

capacity with a clearance
distance which completely
disconnects the power
line under overvoltage
category III conditions,
consistently with the
rules of installation (the
yellow/green earth wir
must not be interrupted).

The plug or omnipolar

switch must be easil

reached on the installed
equipment.

To avoid all risk, if
the power

cable becomes
damaged, it must
only be replaced by
the manufacturer, by
an authorised service
centre,orby a
qualified electrician.

FR

o |'installation a une
connexion de terre effi-
cace suivant les nor-
mes et les dispositions
de loi en vigueur. La
mise & terre est obliga-
toire aux termes de la
loi.

Si I'appareil n'a pas de

céble et /ou de prise cor-

respondante, ne utiliser
que des cables et des pri-
ses, selon les données in-
diquées sur la plaque si-
gnalétique et a la tempé-
rature de travail. Le cable
ne devra jamais atteindre
une température supé-
rieure de 50°C 4 celle de

'ambiance. ’

Pour le raccordement

direct au réseau, il faut

prévoir un interrupteur
omnipolaire d"une
puissance adaptée aux
donneés figurant sur

la plaque pour décon-

necter!'appareil en cas

debesoin; conformément
aux régles d'installation,
la distance d’ouver-

ture des contacts doit

permettre une décon-

nexion compléte dans les
conditions de surtension
de la catégorie TI (le
céble jaune et vert de

mis a la terre ne doit

pas étre interrompu). La

prise ou l'interrupteur

omnipolaire doivent étre
facilement accessibles
apre la mise enplace de

'appareil.

"Si le cable

d’alimentation est
endommaggé, le
constructeur, le service
d’assistance technique
ou un technicien
qualifié devrale
remplacer afin d’éviter
toute sorte de risque.



DE

Kochfliiche entsprechen;
ob die Anlage selbst
nach den gesetzlichen
Vorschriften geerdet
ist. Die Erdung ist
bindend
vorgeschrieben.

Falls das Geriit kein Kabel
und/oder keinen Stecker
besitzt, verwenden Sie
den Kenndaten und der
Betriebstemperatur
entsprechendes Material.
Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur
erreichen, die mehr als
50°C iiber der Raum-
temperatur liegt,

Fiir den direkten
Netzanschluss muss

ein alifwliger Schalter
zwischengelegt werden,
der filr die auf dem
Typenschild angegebene
Last bemessen ist, und der
die Trennung vom Netz
mit einer Kontakiweite
gewithrieistet, die gemdfl
den Installationsnormen
die vollstiindige Abschal-
tung bei Uberspannung
Kategorie III ermiglicht
(das gelb/griine Erdkabel
darf nicht unterbrochen
werden). Die Steckdose
oder der allpolige Schalter
miissen bei dem instal-
lierten Apparat leicht zu
erreichen sein.

Falls das

Netzkabel beschidigt ist,
muss es durch den
Hersteller oder seinen
technischen Kundendienst
oder in jedem Fall durch
eine entsprechend
qualifizierte Fachkraft
ersetzt werden, um jedes
Risiko auszuschliefien.

ES

sobre el fondo de la su-
perficie de coccion;
¢ que la instalacién tenga
una eficaz conexi6n de
tierra segtin las normas
Y las prescripciones de
ey vigentes. La puesta a
tierra es obligatoria por
ley.
En el caso de que el apara-
to no tenga el cable y/o el
relativo enchufe utilizar
material apto para la ab-
sorcion ingicado en la pla-
ca matricula y para la tem-
geratura de trabajo. El ca-
le en ningtin punto tendré
que llegar a una tempera-
tura superior de 50°C ala
temperatura ambiente.

" Para la conexidn directa

a la red es necesario
interponer un interrup-
tor omnipolar dimen-
sionado para la carga

de placa que asegure la
desconexion de la red
con una distancia de
apertura de losc ontactos
que permita Ja desco-
nexion completaenlas -
condiciones de la cate-
goria de sobretensién

II, de conformidad con
las reglas de instala-

cién (el cable de tierra
amarillo/verde no debe
estar interrumpido). El
enchufe o el interruptor
omnipolar tienen que ser
facilmente alcanzables
con el aparato instalado.

. Siel cable de

alimentacién se dafia,
hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro
de asistencia técnica
autorizado o por un
técnico de competencia
similat, a fin de prevenir
todo tipo de riesgos.

NL

vermeld op de registrati-
laat onderop de kookplaat;
* dat het stroonwoorzienende
apparaat voorzien is van
een effectieve aardever-
binding volgens de wettelijk
T00TgEsClireven normen en
besclukkingen. Het aarden
is verplichi volgens de wet.
In het geval dat het apparaat
niet is witgerust met cen kabel
enfof stekker, dient gebruik ge-
mankt te worden van ma-
terianl, geschikt voor de
stroomuvoering en de werktem-
peratuuer, zoals agngegeven op
de registratieplant. De kabel
ag op geen enkel punt een
temperatuur bereiken die
hoger is dan 50°C boven de
omgevingstemperatuur.
Voor de rechistreek-
seaansluiting op het
elektriciteitsnet moet er
een omnipolaire schakelaar
worden aangebracht, die is
edimensioneerd voor de
elasting op het plantje en
die de loskoppeling van het
elekiriciteitsnet verzekerd,
met een openingsafstand
van de contacten die de
volledige loskoppeling
toestaat bij overspanning
van categorie 111, ove-
reenkomstig de installa-
tieregels (de geel/groene
aardkabel mag nief worden
onde onderbroken). De
stekker of schakelaarmoet
gemalkkelijk bereikbaar zijn
als de apparatuur eenmaal
geinstalleerd is.

Als de voedingskabel
beschadigd is, moet deze
door de fabrikant of door
de technische dienst
worden vervangen of in elk
geval door een persoon met
een soortgelijke
kwalificatie, zodat elk
gevaar wordt vermeden.

PT

da chapa de cozimento.

* ainstalacio esteja muni-
da de uma conexdo a ter-
ra eficaz, segundo as not-
mas e disposicdes das leis
em vigor. A conexdo a
terra € obrigatdria nos
termos da lei.

No caso que o aparelho ndo

esteja munido de caboe/ou

da relativa tomada, utilize o

material apropriado para

absorver o que estd indica-
do na chapa da matriz, para
uma devida temperatura de
cozimento. O tubo nio de-
verd nunca atingir a tempe-
ratura de 50°C acima da
temperatura ambiente.

Para efectuar a ligagdo

directa a rede é neces-

sario intalar um inter-

ruptor omnipolar di-

mensionado para a carga

nominal que, garantaa
desconexao da redee,

com uma distincia de

abertura dos contactos

que consinta adesco-

nexdo completa nas

condigdes de sobretensdo
de categoria III, em con-
formidade com as regras
de instalagdo (o cabo de
terra amarelo/verde ndo
deve ser interrompido).

A tomada ou o interrup-

tor onipolar deverao ser

Fosicionados para uma

4cil manipulagie do
aparelho instalado.

Se o cabo de

alimentagdo estiver
danificado, deve set
substituido pelo
fabricante ou pelo servigo
de assisténcia técnica ou,
em todo o caso, por uma
pessoa qualificada, de
modo a prevenir qualquer

perigo.
39
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Adaptation to
various types of gas
(Fig. 7) Sht«:)yzfljd thefg
i:{;pliance be pre-set for a
ifferent type of gas than
that auailable, proceed as

Sfollows:

+ replace the injectors
(Fig. 7) with the
corresponding type of
gas to be used {see
table "Lses characte-
ristics”).

- to adjust to the
mingmum, use a
screwdriver on the
screw placed on the
tap (Fig. 8) after
turning the tap to its
minimum position.
For LPG (butane/
propane) screw tight.

FR
Adaptation a un
différent type de

aZ

Fig. 7) Si lappareil

révoit un type de gaz
différent de celui d’a-
limentation disponible,
on doit proceder:
¢ 3 la substitution des
injecteurs (Fig. 7) avec
ceux corréspondants
au type de gaz qu'il
faut utiliser (voir ta-
bleau “Caractéristi-
ques utilisateurs”).
pour le réglage au
minimum, tournez a
'aide d'un tournevis
approprié la vis dans
Vaxe dui robinet (Fig. 8)
aprés avoir lplacé le
robinet sur la position
du minimum. Pour
GPL (butane,/propane)
serrez & fond.

solo corona C3
wok C3 only
seulement wok €3
nur wok C3

solo corona C3
alleen wok C3
apenas corona C3-

solo corona DUAL
wok DUAL only

nur wok DUAL

sdlo corona DUAL
alleen wok DUAL
apenas corena DUAL

solo corona MW seulement wok MW
wok MW only nurwok MW

s6lo corona MW
alleen wok MW
apenas corona MW

seulement wok DUAL
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Anpassung an einen
anderen Gastyp

(s. Abb. 7) Wenn das Gerit
fiir einen anderen Gastyp

als der vorhandene

ausgelegt ist, ist folgende
Vorgehensweise
durchzufithren:

* die Diisen (s. Abb. 7)
neit den fiir den vorhan-
denien Gastyp be-
stimmten Diisen (siche
Tab, “Technische Da-
ten”) ersetzen;

o bei der Einstellung des
Mindestwertes, den
Hahnhebel auf das Mi-
nimum drehen und die
Einstellschraube am
Hahn mit entsprechen-
dem Schraubenzieher
drehen (s. Abb. 8). Bei
Betrieb mit Fliissiggas
(Butan- /Propangas)
Einstellschraube fest
anziehen.

ES

Adaptacién a un tipo
diferente de gas

(Fig. 7) Si el aparato
estuviera preparado para
un tipo de gas diferente
del
disponible, hay que
efectuar:

¢ la sustitucién de los

- inyectores (Fig. 7) con

e la alimentacién

los correspondientes
al tipo de gas a utilizar
(véase tabla
“Caracteristicas
utilizadores”).
pata la regulacién del
minimo, usar un
destornillador
apropiado en el
tornillo puesto sobre
la llave &ig. 8)
después de averlo
éirado en la posicién
e minimo. Para GPL
(Butano/ propano)
atornillar a fondo.

NL

Aanpassing aan een

ander ty

e gas

(Afb. 7) Als blijkt dat de
apparatuur uitgevoerd is
voor een ander type gas dan
ter plaatse beschikbaar,
dient men:

de injectoren (Afb. 7) te
vervanget door degene
die corresponderen met
het te gebruiken gas (zie
de tabel “Ka-
rakteristicken ver-
bruikers").

teneinde het minimum
in te stellen draait men
met een schroevedranier
de schroef aan de kraan
(z. aft. 8), nadat deze op
het minimum gedraaid
werd. Bij toestellen die
op vioeibaar gas (butaan/
propaan) werken moet
men de stelschroef vast
aandragien.

PT

Adaptagio
a diversos tipos de

as

Fig. 7) No caso que o
aparetho esteja predisposto
para um tipo de gés dife-
rente do gas de alimenta-
cdo que utilizar, deverd
proceder da seguinte for-
ma:
* substitua os bicos (Fig.
7} ocm outros proprios
ao tipo de gas que
utilizar (veja a tabela
relativa as “Caracteri-
sticas das pegas a
utilizar”;
para a regulacdo do
minimo agir com uma
oportuna chave de
parafuso sobre o
parafuso colocade na
torneira (Fig. 8) depois
de o ter rodado &
posicao minimo. Para
GPL (butano/

ropano) ataraxar a

undo.
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CARATTERISTICHE UTILIZZATORI - USER CHARACTERISTICS
CARACTERISTICAS UTILIZADORES - CARACTERISTICAS DAS PECAS A UTILIZAR

BRUCIATORI GAS - GAS BURNERS - QUEMADORES DE GAS - QUEIMADORES DE GAS

ALIMENTAZIONE BRUCIATORE @ INIETTORI PORTATA TERMICA
FEED BURNER @ INJECTORS THERMAL CAPACITY
ALIMENTACION QUEMADOR & INYECTORES CAPACIDAD TERMICA
ALIMENTACAO QUEIMADOR @ BICOS CAPACIDADE TERMICA
TIFO PRESSIONE mbar NOMINALE CONSUMO
TYPE PRESSURE mbar NOMINAL CONSUMPTION]
TIPO PRESION mbar NOMINAL CONSUMO
TIPO PRESSAO mbar NOMINAL CONSUMO
NORM. 1/100 mm w
rapido/ fast/rapido/répido 129 3000 286
semirapido/semifast/semirédpido/semi-répido 0 1750 167
L austliario /auxiliary auxiliar/ auxiliar 77 1000 95
gas naturale corona/wok /coro DUAL 63A-121B 3500 kELS
natural gas G20 20 corona/wok/coroa DUAL 63A-1408 4250 405 <
gas natural corona/ wok/ cora 3 141 3500 3 =
gés natural corona/ wok/ coroa 3 150 4000 381
corona/wok/coroa MW 140 3500 333
corona/wok/coroa 4 141 3500 333
pesciera/fisly pecera/peixera /fisch 118 2700 257
rapido/fast/rdpido/ rapido 87 3000 218
semirapido/semifast/semirdpido semi-rapide 66 1750 127
gas liquido ausi]iar/io / wﬂw%’i‘}hu{ auxiliar 37A509 oB ;’% Zgi
i i corona/wok/coroa- Al S
hquefied 825 G30/G31 2830/%7 | Corona/wok/coros- DUAL 37A97B 350 309
gas : corona/ wok/ coroa 3 94 3500 i
gés liquefeito corona/ wok/ coroa 3 102 4000 Bl
corona/wok/coroa MW 93 3500 254
corora/wok /coroa 4 9% 3500 254
pesciera/ fish/ poisson 85 2700 19
tapido/répido/répido 320/340 3000 680/711
1| G110 semirapido/semirdpido/semi-répido 192/210 1750 397/415
Gl G110/G140 8 ausi]iariv/auxilia!);uxﬂiar 150/160 1000 227/237
rrl|ciao corona/wok/corox DUAL 150A-350B/175A-360B 3500/3300 794/783
corona/ wok/ coroa 3 350 3500 794/830
corona/ wok/ coroa 3 350 4000 907/949 =~
L X . corona/ wok/coroa MW 350/340 3500 794/830
gas citta / gas ciudad gas ciudade corona/wok /coroa 4 360/360 3500 794/830
pesciera/ fish/pecera/peixera 255/265 2700 612/640
DE-AT-CH
TECHNISCHE DATEN
GASBRENNSTELLEN
SPEISUNG BRENNERTYP @& DUSENELEMENTE WARMEBELASTUNG
TYP DRUCK mbar NOMINAL VERBRAUCH
NORMAL 1/100 mm - W
schnell 129 3000 286
halbschnell 101 1750 167
hilfsbrenner 77 1000 95
Naturgas G20 20 wok - DUAL 63A-121B 3500 333
wok - DUAL 63A-140B 4250 0 £
wok 3 141 3500 333
wok 3 150 4000 381
wok MW -140 3500 333
wok 4 141 3500 333
fischpfannel 118 2700 257
schnell 138 3000 333
halbschnell 107 1750 194
hilfsbrenner 85 1000 111
Naturgas G25 20 wok - DUAL 71A-133B 3500 388
wok - DUAL 71A-148B 4250 472
wok 3 150 3500 g £
wok 3 160 4000 443 -
wok MW 149 3500 368
wok 4 152 3500 388
fischpfannel 135 2700 299
schnell 79 3000/2700 218/193
halbschnelt 58 1750/1575 127/112
hilfsbrenner 46 1000/900 73/64
Fliissiggas G30/G31 50 wok - DUAL 37A-76B 3500/3150 254/225
wok - DUAL 37A-83B 4250/3825 309/274 o
wok 3 83 3500 2557250 ?D
wok 3 92 4000 291/286
wok MW 85 3500 2557250
_ wok 4 85 3500 ;51150 254/225
fischpfannel 75 2700 196/193
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CARACTERISTIQUES UTILISATEURS - KARAKTERISTIEKEN VERBRUIKERS
TECHNISCHE DATEN
BRULEURS A GAZ - GASBRANDERS - GASBRENNSTELLEN
ALIMENTATION BRULEUR @ INJECTEURS DEBIT THERMIQUE
GASTOEVER BRANDER (Zl INJECTOREN THERM]SCH VERMOGEN|
SPEISUNG BRENNERTYP 2 DUSENELEMENTE | WARMEBELASTUNG
TYPE PRESSION mbar NOMINAL CONSOMMATION
TYPE DRUK mbar NOMINAAL VERBRUIK
TYP DRUCKmbar NOMINAL VERBRAUCH
NORM. 1/100 mun W
rapide/snel/schnell 129 3000 286
sémirapide/matig snel halbschnell 101 1750 167
auxiliaire /sudderpifhilfsbrenner 77 1000 95
G20 20 wok - DUAL 63A-121B 3500 333 o
wok - DUAL 63A-140B 4250 405 >~
wok 3 141 3500 333
wok 3 150 4000 381
wok MW 140 3500 333
wok 4 141 3500 333
Gaz naturel poisson /vis/ fischpfannel 118 2700 257
Aardgas
Naturgas rapide/snel/schnell 132 3000 332
sémirapide/matig snef halbschnell 102 1750 194
auxiliaite /sudderpifhilfsbrenner 80 1000 1
G25 25 wok - DUAL 65A-126B 3500 388 =
wok - DUAL 65A-141B 4250 472 >~
wok 3 141 3500 388
wok 3 151 4000 443
wok MW 141 3500 388
wok 4 145 3500 388
poisson /vis/ fischpfannel 129 2700 299
raplde/ snel/schnell 87 3000 218
de/matig snel /halbschnell 66 1750 127
Gaz liquéfié auxJ.lxau'e/ suddgerplt /hilfsbrenner 50 1000 73
Vioeibaargas ~ G30/G31 28-30/37 wok - DUAL 37A-90B 3500 254 o
Flussiggas wok - DUAL 37A-97B 4250 309 S~
wok 3 94 3500 254 %°
wok 3 102 4000 291
wok MW 93 3500 254
wol 96 3500 254
poisson/vis/ fischpfannel 85 2700 196
NL
KARAKTERISTIEKEN VERBRUIKERS
GASBRANDERS .
GASTOEVER BRANDER © INJECTOREN | THERMISCH VERMOGEN
TYPE DRUK mbar NOMINAAL VERBRUIK
NORM. 1/100 mm w
snel 132 3000 332
matig snel 102 1750 194
sudrferplt 80 1000 111
wok - DUAL 65A-126B 3500 388 =)
Aardgas G25 25 wok - DUAL 65A-141B 250 472 ~
wok 3 141 3500 388
wok 3 151 4000 443
wok MW 141 3500 388
wok 4 145 3500 388
vis 129 2700 299
snel 87 300072700 218/193
matig snel 66 1750/1575 127/112
sudderpit 30 1000/900 73/64
wok - DUAL 37A-90B 350073150 254/225
Vloeibaar gas G30/G31 30 wok - DUAL 37A-97B 4250/3825 309/274 o
wok 3 100 3500 255/250 ?D
wok 3 108 4000 291,/286
wok MW 100 3500 255 /250
wok 4 9 3500/3150 254/225
vis 90 2700 196/193




PIASTRA }E.LE'ITRICA - ELECTRIC PLATE - PLAQUES ELECTRIQUES - ELEKTROKOCHSTELLEN -
PLACA ELECTRICA - ELEKTRISCHE KOOKPLAAT - CHAPA ELECTRICA

ALMMENTAZIONE TIPO w REGOLAZIONE
FEED TYPE w ADJUSTMENT
ALIMENTATION TYPE w REGLAGE
SPEISUNG TYP w REGELUNG
ALIMENTACION TIPO w REGULACION
VOEDING . TYPE w REGELIN@
ALIMENTACAO TIPO w REGULACAO
commutatore (0+6) - conmmuttator (0+6)
commutateur (0+6) - Komamutator (0+6) -

normale - normal conmutador (0+6) - aan/uit schakelaar (0+6} -

normal - normal comutador (0+6)

normal - normaal 1000

normal regolatore d’energia (0+11) - energy regulator (0+11) -
145 régulateur d'énergie (0+11) - Energleregler {0=11) -
regulador d'energia (0+11) - energie regelear (0+11) -
regulador d'energfa (0+11
~ 230V
commutatore {0+6) - comutator (0+6)
commutateur (0+6) - Kommutator (0+6) -
rapida - fast conmutador (0+6) - eanfuit schakelaar (0+6)
rapide - schnell comutador (0+6)
répida - snel 1500

rdpida
145

regolatore d'energia (0+11) - cnergy reguiator (0+11) -
régulateur d'énergie (011) - Energieregler (0+11) -
regulador d'energta (0+11) - energie regelaar (0+11) -
regulador d'energia (O+Iﬁ




VETROCERAMICA - VITROCERAMIC - VITROCERAMIQUE - GLASKERAMIK -
VIDRIOCERAMICO - VERGLAASDKERAMIEK - VIDROCERAMICA

ELEMENTI RISCALDANTI - HEATING ELEMENTS - ELEMENTS DE CHAUFFE - HEIZELEMENTE
ELEMENTOS CALEFACTORES - VERWARMINGSELEMENTEN - ELEMENTOS ACQUECEDORES

ALIMENTAZIONE TIPO w REGOLAZIONE
FEED TYPE w ADJUSTMENT
ALIMENTATION TYPE w REGLAGE
SPEISUNG TYP W REGELUNG
ALIMENTACION TIPO w REGULACION
VOEDING TYPE w REGELING
ALIMENTACAQ TIPO W REGULACAQ
TRIPLO CIRCUITO RADIANTE commutatore (0+6)
TRIPLE CIRCUIT RADIANT commutator (0+6)
TRIPLE CIRCUIT RADIANT commutateur (0+6)
DREIFACHER STRAHLUNGSKREIS 1200 - 1700 Komniutator (0-6)
TRIPLE CIRCUITO RADIANTE comutador (0-+6)
DRIEVOUDIGE STRAALINGS - STROOMKRING aan/uit schakelaar (0+6)
TRIPLO CIRCUITO RADIANTE conmutador (0+6)
145 - G180
MONOCIRCUITO RADIANTE regolatore d'energia (0+11)
SINGLE-CIRCUIT RADIANT energy regulator (0+11)
MONOCIRCUIT RADIANT régulateur d'énergie (0+11)
~230V EINZEL STRAHLUNGSKREIS 1200 - 1700 Energieregler (0+11)
MONOCIRCUITO RADIANTE regulador d'energia (0+11)
ENVOUDIGE STRAALINGS - STROOMKRING energie regelaar (0+11)
MONOCIRCUITO RADIANTE regulador d'energia (0+11)
145 - 180
MISTO ALOGENQO RADIANTE regolatore d’energia (0=11)
MIXED-CIRCUIT RADIANT/HALOGEN energy regulator (0+11)
MISTE HALOGENE /RADIANT régulateur d'énergie (0+11)
GEMIDCHTER HALOGEN/STRAHLUNGSKREIS 1200 - 1800 Energieregler (0+11)

MIXTO/HALOGENQ/RADIANTE
GEMENGD HALOGEEN/UITSTRAALING
MISTO HALOGENQO RADIANTE
OH5 - 3180

regulador d'energia (0+11)
energie regelaar (011}
regulador d'energia (0+11)
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